                       教  学  内  容

	课题名称
	12-1第四类 深加工类产品（二）
	负责人签字
	

	授课班级
	
	
	
	
	
	
	

	授课时间
	
	
	
	
	
	
	

	教学方法
	讲授法、小组讨论法、演示法

	教学目标
	1、了解糖、可可产品的商品学知识；

2、掌握可可类产品的归类原则；掌握饮料、番茄产品归类原则；
3、学会运用本节所学归类思路对商品准确归类

	教学重点
	灵活运用可可、饮品的归类原则对商品准确归类

	授课类型
	理实一体
	时间分配

	【导    入】

                      可可的前世今生
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【新    授】

                    知识点一 糖类及其制品归类细则总结
（1）17章的化学纯糖主要包括蔗糖，乳糖，麦芽糖，葡萄糖和果糖，其他的化学纯糖归2940.0000，如：山梨糖。

（2）注意1701.1300和1701.1400的甘蔗糖和1701.1200的甜菜糖都是原糖，不可供人食用，1701.9910的砂糖和1701.9920的绵白糖是可供人食用，我们称之为成品糖。

（3）1702的产品中注意乳糖和乳清的转化关系，参见第四章的章注四（一），只要乳清中乳糖含量大于95%，则归到1702中，但化学纯半乳糖归到2940.0000。

（4）注意葡萄糖和果糖的转化关系，两者的混合物，若含量一样，均为50%，则为1702.9000的转化糖。

（5）注意：未加香料或着色剂的糖浆归到1702.9000，而已加香料或着色剂的糖浆归2106.9090。

（6）人造蜜归1702.9000，天然蜂蜜归0409.0000，但天然蜂蜜与人造蜜的混合物归人造蜜1702.9000。

（7）1703的糖蜜，是制糖过程中的副产品，是一种粘稠、黑褐色、呈半流动的物体，但糖渣归到2303.2000，糖精归2925.1100，甜蜜素归2929.9010。

（8）1704中包括各种不含可可的糖食，包括在超市买到的各种软糖，硬糖，还包括糖衣杏仁，制成糖食的果冻和果膏(参见20章章注二)，白巧克力是由糖、可可脂、奶粉和香料组成。白巧克力不含可可。而含有可可的糖食和巧克力归1806中。

（9）1704中的产品是用糖制成的，不含糖的糖食不归1704

   如：

   含山梨糖作甜味剂的橡皮糖（不含糖）——2106.9090。

   液体口香糖——3306.9000，

   甘草浸膏中若蔗糖含量>10%——1704.9000（参见13章章注一）

   糖渍的蔬菜、水果、坚果、果皮及植物的其他部分——20.06

   含糖的药品归30章，如咳嗽糖浆。

          知识点二  可可及深加工粉类产品归类细则总结
1、几乎所有含可可的食品等都要归入本章，但下列各项除外：

（1）酪乳、酸乳、酸乳酒等即使含可可——04.03；

（2）按重量计含全脱脂可可在40%以下的细粉、粗粉、粗粒、淀粉或麦精制的其他品目未列名的食品——1901，若可可含量≥40%——1806。

（3）按重量计，含脱脂可可在5%以下的，品目0401至0404所列货品制的其他品目未列名的食品——1901，若可可含量≥5%——1806。

（4）谷物的膨化、烘炒食品如果可可含量≤6%——19.04，＞6%——18.06

（5）糕点类谷物制品即使含可可——19.05（对可可的含量不作要求）

（6）冰淇淋即使含可可——21.05（对可可的含量不作要求）

（7）饮料即使含可可——22.02（对可可的含量不作要求）

（8）如果药品中含可可——3003或3004中（对可可的含量不作要求）

2、关于夹心的问题

子目1806.3100所称“夹心”包括用巧克力包裹，中间有馅的块状、条状食品，如果是谷物、水果等嵌入整个巧克力当中的实心块状或条状的巧克力，不能视为“夹心”。

3、在19章中，若肉含量＞20%，除了包馅食品（1902.2000）外，都归到16章。

19章的乳除含有天然乳成分外，还可含有加工所需的少量化学品（例如：碳酸氢钙），乳中没有的维生素，加糖或其他填物质，为保持其天然浓度或形状而加入少量的稳定剂、抗氧剂或防结素；酸化的乳中还可添加香料、水果、坚果或可可。

讨论练习：

   1、含有巧克力的冰激淋                      

   2、全脱脂的可可膏                     

   3、经焙炒的可可豆  

   4、熟制的面筋                      

   5、玫瑰牌西米（珍粉代用品）       

   6、用细粉制成的装药空囊           

                  知识点三 饮料归类总结

（1）归类原则                                     

2009中的水果汁和蔬菜汁及其混合汁，必须满足两个条件

1、未兑水

2、未发酵，未加酒精，即使加酒精，酒精含量≤0.5%。

若兑水以后归2202.9000，若发酵后归2206.0090。注意，水果汁，蔬菜汁及混合汁中包括用这些液汁浓缩成的结晶体或粉末状，但必须保持原有产品的基本特征。这些液汁在保持原有基本特征的条件下，可加入糖或甜味剂，保鲜剂，标准剂，蔬菜汁中还可以加入盐，调味料及香料。

 （2） 例题：                                           小组讨论

   1、统一牌果疏汁，200克装，由黄瓜汁40%、苹果汁40%、葡萄汁20%，加少许

     糖料                    

   2、统一牌果疏汁，200克装，由柠檬汁40%、苹果汁40%、葡萄汁20%，加少许

     糖料 

   3、80%的菠萝汁，加有20%的水，未发酵             

   4、80%的菠萝汁，加有20%的水，已发酵    

                  知识点四 关于番茄产品的归类总结
鲜的、冷藏的、冷冻的、干的、暂时保藏的(例如，使用二氧化硫气体、盐水、

   亚 在酸水或其他防腐液保藏的)番茄归入第7章；

用醋或醋酸制作或保藏的番20.01；

用其他方法制作或保藏的番茄20. 02；

干重量在7%及以上的番茄汁20.02，

5、干重量在7%以下的番茄汁，未发酵或酒精含量不超过0.5%归20.09；

6、发酵或酒精含量超过0.5%的番茄汁归22.06；

7、番茄酱及其他番茄调味汁归21 03，

8、番茄酱罐头列20.02；

9、番茄汤料及其制品归21 04。

综合归类讨论：

1、糖果包装的果冻            

2、赤豆馅罐头                       

3、清水马蹄罐头                      

4、炒熟并加糖的核桃仁，350克/袋 

5、浸在糖水中的切片菠萝罐头      

6、制成糖食的果冻 （归1704）          

7、益达木糖醇口香糖（香浓蜜瓜味，40粒/瓶）     

8、大白兔奶糖

【课堂练习】《全国海关商品预归类技能手册》相关内容
【作    业】整理笔记/练习册相关习题

【教学方法总结】
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	【课后反思】
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